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PIRINCLI KOFTELI CORBA

1 adet kuru sogan

1 cay bardagi siviyag
1 corba kasigi salca
6 su bardagi et suyu
1,5 cay bardag piring
1 cay kasigi tuz
Koftesi icin:

350 gr kiyma

1 adet kuru sogan (rende)
1 cay bardagi bulgur
1 cay kasigi tuz
Kizartma yag

Kofte malzemesi yogrulur. Misket gibi ufak kéfteler yapilir, kizartilir. ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir.
Uzerine salga katilir, bir kag dakika sonra tuz ve yikanmig piring eklenir. Et suyu katilir. Piringler sismeye
baslayinca kofteler ilave edilir. 20 dakika kadar pigirilir ve atesten alinir.
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