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PİRİNÇLİ KÖFTELİ ÇORBA

1 adet kuru soğan
1 çay bardağı sıvıyağ
1 çorba kaşığı salça
6 su bardağı et suyu
1,5 çay bardağı pirinç
1 çay kaşığı tuz
Köftesi için:
350 gr kıyma
1 adet kuru soğan (rende)
1 çay bardağı bulgur
1 çay kaşığı tuz
Kızartma yağı

Köfte malzemesi yoğrulur. Misket gibi ufak köfteler yapılır, kızartılır. İnce kıyılmış soğan yağda pembeleştirilir.
Üzerine salça katılır, bir kaç dakika sonra tuz ve yıkanmış pirinç eklenir. Et suyu katılır. Pirinçler şişmeye
başlayınca köfteler ilave edilir. 20 dakika kadar pişirilir ve ateşten alınır.

© lezzetler.com tarif no:60717 • adı:Pirinçli Köfteli Çorba • gönderen:pembeli kadın • indirme tarihi:16.04.2025 - 18:03

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-kofteli-corba-vt46518
http://www.tcpdf.org

