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PIRINCLI KOFTE

1 kahve finacni piring

1 ¢corba kasigi yag

1 klicUk sogan (ince kiyillmig)
500 gr. koyun kiyma

yarim tath kasigi tuz

yarnm kahve kasigi karabiber
Kizartmak Igin;

4 corba kasigi un

3 adet yumurta

1 su bardagdi yag

Pirinci kaynar suda 20 dakika haglayip stiszn. Dider tarafta ayri bir tencereye 1 kasik yagd koyup kizdirin,
sogani ilave ederek hafifce sarartin. Kiymanin yarisini ilave edip, soganla 5 dakika kavurun, bir tepsiye bosaltip
icerisine kaln ¢ig kiymayi, tuz, biber pirinci ilave edip iyice karistirin. Sonra malzemeyi 20 esit parcaya pdliip
yumurta ibi yuvarlayin, hafifge bastirarak yassilagtirin. K¢tk bir kapta kéfteleri dnce una sonra yumurtaya
bulayarak kizgin yagda 3er dakika alt Ust ¢gevirerek altin sarisin gibi kizartarak yesillikle birlikte servis yapin.
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