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PIRINCLI KOFTE

1/2 kg. kiyma

1 corba kasigi piring

2 adet yumurta

1 adet sogan

1 corba kasigi margarin
1 bag maydanoz

Tuz

Piringli kdfte yapacaksaniz eti iki defa ¢ektirin ve ige piringleri islatarak baslayin. Sonra bu islanmig pirinci ezin.
(Bu, en pratik sekilde Mixer ile olur. Mixer[Zliniz yoksa, kullanilmayan bir siseyi pirincin Ustlinden sertge
gezdirerek, ayni isi yapabilirsiniz.) Sonra koéfteleri kaynar suya atm. Kéfteler piserken, 2 yumurta sarisini iki
bardak su ve yarim limonun suyu ile ¢irpin. Bu [lterbiyeyi[?] pisen koftelere ilave edin ve bir kag tagim daha
kaynadiktan sonra atesi kapayin. Kofteleriniz, servise hazirdir. (Yumurta ve limonu karistirirken olur ya, bu mayi
istediginizden daha kata hale gelir. O zaman sakin su ilave etmeyin. Koftelerin pistidi tencereden alip,
ekleyeceginiz su hem istediginiz yogunlugu saglar, hem de yemegi daha lezzetli yapar.)
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