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PIRINCLI KOFTE CORBASI

300 gr orta yagl kiyma
1 dilim bayat ekmek

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay bardagi piring

8 su bardagi su
Terbiye igin:

1 adet limon

1 adet yumurta

2 ¢orba kasiJi un

Bayat ekmek ufalanir, kiyma, tuz ve karabiber eklenir, bitlinlesene kadar yogrulur, misket gibi kdfteler yapilir.
Kofteler 200 derece firinda pisirilir. Bu arada tencereye kaynar su birakilir, ylkanmis pirin¢ler birakilir, tuz eklenir.
Piringler sisince kofteler atilir, bir tagim birlikte pigirilir. Bu arada terbiye malzemesi bagka bir kapta ¢irpilir.
Kaynamakta olan ¢orbadan biraz alinarak ilitilir. Sonra yavasca ¢orbaya akitilir. Birlikte bir tagim pigirilir.
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