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PIRINCLI KISIR

1 su bardagi Amerikan pirinci
Yarim ¢ay bardagi limon suyu
Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
1 dis sarimsak

Kekik, karabiber, pul biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
3 adet yesil biber

Yarim demet taze sodan

1 adet salatalik

50 gram beyaz peynir

Orta boy bir tencerede iki buguk su bardagi suyu kaynatin. igine tuzu ve pirinci ekleyip kisik ateste 15 dakika
kadar kaynatin. Ocaktan alip 5 dakika bekletin. Kapagdini acik tutun ve ¢atalla piringleri kabartir gibi karistirin.
Ayri bir yerde limon suyu, zeytinyagi, ezilmis sarimsak ve baharatlari iyice ¢irpin. Pirinci de bu sosa ekleyip
karistinin. Piringler ezilmesin diye silkeleyerek karigtirin. Kalan malzemeleri de igine ekleyip soguk olarak servis

yapin.
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