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PIRINCLI KEREVIZ

4 adet kereviz

3 su bardagi su

1 adet limonun suyu

1/2 ¢ay bardag@i zeytinyag!
1 adet sogan

2 adet havucg

1 cay bardagi piring

1 cay bardagi bezelye
Tuz

iki su bardagi suya limon suyu koyarak kaynatin. Kerevizlerin kabuklarini soyup kalinca dograyin ve bu suda 10
dakika haslayin. Sudan ¢ikarip ikiye bolin ve ortalarini oyun. GCikan kisimlari kip dograyin. Piyazlik dogranmis
sogan, kiip dogranmig havug ve kereviz pargalarini yagda kavurun. Sicak suda beklettiginiz pirinci 10 dakika
haslayip sebzelere ekleyin. Bezelye ve tuzu katin. Kerevizlerin i¢ine bu harci doldurun. Uzerine su ekleyerek
pisirin.
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