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PIRINCLI KEMIK SUYU CORBASI

1/2 su bardagdi piring

1 su bardag haslanmig nohut
1 su bardag yogdurt

1 yumurta sarisi

2 yemek kagsigi un

1/2 limon suyu

5 su bardagi sicak su

Tuz

Kemik suyu igin;

1,5 kg kemik

3 su bardagi su

3 defne yapragi

1 tatl kasigr tane karabiber
Uzeri igin;

5-6 yemek kasidi zeytinyagdi
1 yemek kasigi kuru nane

Kemikleri, defne yapraklarini ve tane karabiberleri dUdUkli tencereye alin,

Suyu ekleyip kapagdini kapatin ve Gizerinde kalan et parcgalari kemiklerden ayrilmaya baslayana kadar haglayin,
Suyunu siiziip kenara alin,

Kemiklerdeki etleri ayirip kenara alin,

Bir tencereye suyu, et suyunu ve pirinci alip piringler yumusayana kadar haglayin,

Terbiyesi i¢in derin bir kasede yogurt, un, limon suyu ve yumurta sarisini plrizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin,
Gorba suyundan kepge kepge alip terbiyeye yavasca ekleyip hizlica ¢irpin,

Terbiye ilindiktan sonra ¢orbaya yavas yavas ekleyip hizlica ¢irpin,

Haslanmig nohut ve etleri ekleyip sirekli karistirarak koyulasana kadar pisirin ve atesten alin,

Tuzunu ekleyip karigtirin,

Uzeri icin zeytinyagini kizdirip naneyi ekleyin ve karigtirip atesten alin,

Sosu ¢orbaya ekleyip karistirin.
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