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PIRINCLI KEK

2 bardak piring unu
3/4 bardak kaynar su
1 bardak seker

1 tutam tuz

20 gr sana margarin
Istege gore:

10 gr kakao

10 gr susam

10 gr kirmizi biber
10 gr hardal tozu

10 gr pudra sekeri

Piring ununa yavas yavas sicak suyu ekle, bir yandan da kasik ile karigtirin. Tuz, margarin ve sekeri ekleyin. Elle
hamuru yogurun eger hamur ¢ok yas ise piring unu ilave edebilirsiniz. Hamuru plastik bir buzdolabi pogetine
koyun ve sekillendirin. BlyUk Bir kapta su kaynatin. pogetten ¢ikardiginiz hamuru 18-20 tane bezeye ayirin.
Bunlari kaynayan suya koyun. Pisenler ylizecektir. YUzene kadar 2-4 dakika pisirin ve buyUk bir kapta
hazirladiginiz soguk suya ekleyin sonra stzdirin. Kekleri istege gore istediginiz tozlara bulayin.
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