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PIRINCLI KEK

MALZEMELER

1 su bardag piring

4 su bardagi un

Yarim ¢ay bardagi soya yag!
1 su bardag seker

2 adet yumurta

2 adet yumurta sansi

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu

2 ¢orba kagi@! limon kabugdu rendesi
2 cay kasigi targin

HAZIRLANISI

Once bir tencerede pirinci 5 dakika kadar diriligini kaybetmeyecek sekilde haglayin. Pirincin suyunu sizlp derin
bir kabin icerisine alin. Seker ve yumurtalar ekleyip iyice karistirin. Igine soya yagi, sut, un,kabartma tozu, limon
kabug@u rendesi ve targin ekleyerek kati bir hamur halini alincaya kadar karistirin. Karigimi hafif yaglanmis bir
kek kalibi ya da firin kabina alin. 175 derece isitiimis firnda 30 dakika kadar pisirin.

ML® Ball Pirincli Kek icin tiklayin
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