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PIRINCLI KEK

2 adet yumurta,

2 kahve fincani sit,

1/3 kahve fincani bal,

1 tath kasidi vanilya,

1,5 kahve fincani haglanmis piring,
1 corba kasigi hindistancevizi,
yarim kahve fincani kuru Gzim

Yumurtalari tencerede iyice ¢irpin. Hindistancevizini ekleyin. Haglanmis pirinci, sitd, bali ve vanilyayi ilave edin.
Yarnim kahve fincani kuru Gzimu katin. Kanigimi birkag dakika ¢irpma reliyle karigtirin. Cam bir tepsiyi hafifce
yaglayin. Karigimi tepsiye dékiin. Onceden isitiimig 200 derecelik firinda 1 ya da 1 buguk saat pigirin. Firindan
alip bir siire disarida tutun. Sonra buzdolabina alin. 1-2 saat de buzdolabinda tutun. Meyve dilimleriyle stsleyip
servis yapin.
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