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PIRINCLI KEK

1 kasik margarin

1 bardak hafif haglanmig Amerikan Pirinci
1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

100 gr cilek

2 adet pandispanya hamuru

1 paket krem santi

1 paket cikolata rendesi

Bir kabin icinde 1 bardak sut ve 1 paket krem santiyi 1 kasik margarini koyu kivama gelinceye kadar ¢irpin ve
buzdolabinda sogumaya birakin. Pandispanya hamurunun 1 pargasini servis tabagina alip sogutulmug krem
santiyi Uzerine yaydirin. Yarim bardak haglanmis pirinci de kremanin Uzerine yaydirin. Uzerine hamurun ikinci
pargasini yerlestirip kalan kremanin yarisini da tizerine yaydirin. Pastanin Gzerini kalan piring ve gilek
parcalariyla susleyin. Istege gbre pastanin Uzerini ¢ikolata rendesiyle de sUsleyebilirsiniz.
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