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PIRINCLI KAYISI TATLISI

1 kg. kuru kayisi

Yeteri kadar su

1 su bardag piring

1 adet havug

1/2 su bardagdi dévulmis findik igi
1 su bardagi toz seker

10 adet karanfil

Kayisilari ve pirinci ayri ayri kaynatin. Pirinci, rendeledidiniz havucu, findidi ve bir ¢corba kasidi sekeri yogurun.
Harctan kiguk pargalar alip yuvarlayin. Kayisilarin igine hazirladiginiz piringli toplari koyup firin kabina dizin. Bir
su bardagi su, karanfil ve kalan sekeri kaynatip Gzerine dékin. 180 derece firinda pisirin.
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