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PIRINCLI KASARLI GUVEG

Posta Gazetesi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
400 gr. kuzu but kugbasi
7 su bardadi dogranmis mantar
1 adet kuru sogan

7 tath kagigr kimyon

Tuz, karabiber

1 su bardag piring

2 corba kagiQi tereyagi
Uzerine:

7 su bardagi kagar peyniri
Besamel sos igin:

7 su bardagi sit

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

7 ¢corba kasigi un

7 cay kasigi karabiber
Tuz

Besamel sos hazirlanigl, tereyaginda unu kavurup karigtirarak situ ekleyin ve muhallebi kivaminda pigirin.
Baharatlar ekleyerek karistirin.

Etleri glivecinize koyun. Uzerine sirasiyla kiip kiip dogranmig sogan ve mantarlari ekleyin. Kapagini kapatarak
etler iyice yumusayincaya kadar pigirin. }

Ayri bir gliveg tenceresinde, tereyaginda, pirincinizi kavurun. Uzerine 1 su bardagi su ekleyerek, kisik ateste
suyunu ¢ekene kadar pigirin. Uzerine pisen etlerinizi suyuyla beraber dokiin. Begsamel sosu ekleyip kagar peynir
serperek firinlayin. Uzeri kizarinca maydanoz serperek servis edin.
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