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PIRINCLI KARISIK SALATA

Once yeteri kadar piring, kaynar tuzlu suya atilir ve bir siire haglanir. Piring pisip sertligini kaybetmekte oldugu
sirada atesten indirilir. Suyu stizilUr ve bol suyla yikandiktan sonra suyu iyice stzillr, dinlendirilir. StzUImas
piring, salata kasesine konduktan sonra, buna kabugu soyulmus, tavla zari iriliginde pargalara bélinmis
salatalik, ince serit bigiminde kesilmis dolmalik biber, kiiclk parcalara dogranmig gravyer peyniri ilave edilir, tuz
ve karabiber serpildikten sonra karigtirilir. Salata haglanmig kati yumurta, salatalik ve domates dilimleriyle
slUslendikten sonra, zeytinyadi ve sirke ilave edilerek servis yapilir. Istege goére, bu karisik salataya kiiglk
parcalara bélinmus tavuk eti ve jambon da katilabilir.
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