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PIRINCLI KARISIK SALATA (ITALYA)

Once yeteri kadar piring, kaynar tuzlu suya atilir ve bir siire haglanir. Piring pisip sertligini kaybetmekte oldugu
sirada ategsten indirilir. Suyu stizilUr ve bol akar suda yikandiktan sonra dinlendirilir. Sonra suyu iyice stzulur.
Sizulmas piring salata kdsesine konduktan sonra buna kabudu soyulmus, tavla zari iriliginde parcalara
bélinmUs salatalik (hiyar), ince serit bigiminde kesilmis dolmalik biber, kliglk parcalara dogranmis gravyer
katilir, tuzu, biberi serpildikten sonra harmanlanarak karistirilir. Salatanin tstl haglanmig kati yumurta ve
salatalik domates dilimleriyle stslendikten sonra zeytinyagi ve sirkesi dokulur ve servis yapillir.

Isteyenler bu karigik salataya ki¢Uk pargalara bdlinmuis tavuk eti ve Jambon da katabilirler.
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