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PIRINCLI KABAK

1 kilogram kabak

1 adet kuru sogan

3 dig sarimsak

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet domates

Yarim tatli kagigi domates salgasi
2 yemek kagsigdi piring

2 su bardagi sicak su

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! karabiber
Servisi igin:

Yarim demet dereotu

Kabaklari soyup kusbagi dograyin.

Sogani yemeklik dograyin.

Zeytinyagini tencerede kizdirip soganlari yagda kavurun.

Sarimsagi da ince ince kiyip soganlara ekleyin.

Ardindan domates salcasini da ilave edin ve kokusu ¢ikana kadar kavurmaya devam edin.

Bu esnada domatesi soyup kip kip dograyin ve tencereye ilave edin.

Domates suyunu biraz ¢ektikten sonra kabaklari, tuz, karabiber, piring ve gerekirse az miktarda sicak su ekleyip
kapagi kapall halde pismeye birakin.

Pisen kabagi ocaktan almadan énce Uzerine ince dogranmis dereotunu ekleyin.

Bir gece buzdolabinda dinlendirdikten sonra servis edin.
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