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PIRINCLI KABAK OGRATEN

1 kilo kabak

2 yumurta

2 adet dolmalik biber
4 sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 su bardag st

1 su bardag piring

1 tutam karabiber

1 tath kasidi tuz

1 tutam kekik

1- Pirincler ayiklanip, kaynar suda haglanir. Stizgegle bir tarafa ¢ikanp sogutulur.

2- Bir tencere de yagla birlikte 6nce soganlar; ardindan da rendelenmis kabak ve tuz konup kavrulur. Karabiber,
kekik ilave edilip kabaklar iyice yumusayincaya kadar pisirilir.

3- Tencere atesten alinip robota konup kabaklar pire haline getirilir. Pire haline gelmis kabak tencereye
bosaltilir ve tekrar atese konur.

4- Bir kapta unla sit iyice iyice ¢irpilir. Ayri bir kapta 2 yumurta da ¢irpip unlu sttle karnistinlir. Bu unlu sitl
karigim kabaga ilave edilip kangtira kanstira pigirilir. PUriizstiz muhallebi kivamina gelince atesten alinir.

5- Borcamin dibine haglanmig piringler yerlestirilir. Uzerine kabakli karisim dékuillp kasikla yaydirilir. Kizgin
firna verilip iyice kizartilir.
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