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PIRINCLI KABAK KALYE

4 adet orta boy kabak
1 su bardag piring

2 adet domates

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi toz seker
100 gram zeytinyagi
Yarim demet dereotu
Tuz

Karabiber

3 su bardagi su

Pirinci bolca suyla yikayip stziin. Sogani yemeklik boyda dograyip zeytinyaginda biraz sote edin. Pirinci ekleyin
ve tuzunu serpip sodanla birlikte kavurun. Soyulmus ve kip kiip dogranmis domatesleri ekleyin. Yarim bardak
su ekleyip piringleri kisik ateste birka¢ dakika daha kavurun. soumaya birakin.

Kabaklari uzunlamasina ortadan ikiye kesip iclerini dikkatlice oyun. dereotunu kiyip dolma i¢ine ekleyin.
Karabiber serpin.

Hazirladiginiz ici kabaklara doldurup genis tabanl bir tencereye dizin. 2 bardak su ekleyip tencerenin kapagini
kapatin. Kisik ateste 20 dakika pisirin. llik veya soguk olarak servis yapin.
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