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PIRINCLI KABAK CORBASI

1 adet kuru sogan

2 corba kasiJ! siviyag

1,5 corba kasig margarin
3 orta boy kabak

1 cay bardagi haglanmis
4-5 su bardag sicak su
Yarim demet dereotu
Tuz

Karabiber

Kuru sogani soyup kiigtk kiigk dograyin. Margarin ve siviyagi bir gorba tenceresine koyup sogani ekleyin.
Uzerine bir fiske tuz serpip seffaflasana kadar kavurun. Kabaklari yikayip sap ve ug kisimlarini kesin. Bir
kasenin i¢ine ince ince rendeleyin. Kabaklari sogana ilave edip birka¢ dk kavurun ve lzerine sicak su ilave edin.
5 dk kadar pisirip haglanmisg pirinci ekleyin. Dereotunu yikayip incecik kiyin ve ¢orbaya ilave edin. Tuz,
karabiber ekleyip kisik ateste 5 dk daha pisirin. Corbayi kaselere paylastirip sicak servis yapin.
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