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PIRINCLI ISPANAK CORBASI

1,5 cay fincani piring

600 gr. 1Ispanak

2 carba kasi§i dolusu tereyadi ya da sofra margarini
2 orta sogan,

Biraz tuz

Karabiber

8 bardak sicak su

Yagdi tencereye koyup kizdirin hafifce. Halka halka dogradiginiz soganlari ilave edin ve de ¢ok agir ateste kizarp
esmerlesmeden saydam bir renk alacak sekilde kavurun soganlari. Tuzu, biberi, sicak suyu, yikayip makineden
gecirdiginiz 1Ispanag ilave edin. Kaynaymca, yikayip sizdigun0z pirinci, elinizle serper gibi ilave edin. Ve de
piring sOyle dise dokunacak kivama gelinceye kadar pisirip indirin. Hemen sicak sicak servis yapin.

ML® Pirincli Ispanak icin tiklayin
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