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PIRINCLI HANIM BOREGI

https://www.sabah.com.tr

2 adet sogan

3 ¢corba kagsiJi sivi yag

1 cay bardagi dolmalik fistik
600 gram kiyma

1 su bardag piring

1 su bardagi su

1 demet nane

1 ¢corba kasigi targin

1 tath kasigi mercankdgsk

1 cay bardagi kus Gzimi

1 kg yufka

Yarim ¢ay kasigi karabiber
Tuz

Kizartmak igin:

Swviyag

Uzeri igin:

300 gram rendelenmis kasar peyniri

Sogani kiip dograyip, sivi yagda kavurun. Dolmalik fistik ilave edip, kavurmaya devam edin. Kiyma ilave edip,
kiyma suyunu salip yeniden ¢gekene dek soteleyin. Piring ekleyip, 3 dakika kavurun. Su ilave edip, pismeye
birakin. Kiyilmis nane, tarcin, mercankdsk, kus Gzimd, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Her bir yufkayi 8
ticgen pargaya boliin. Yufkalari diiz bir zemine serip, genig taraflarina naneli karigimi pay edin. Sigara boregi
gibi sarip, kizgin sivi yagda kizartin. Uzerlerine kasar peyniri serpip servis yapin.
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