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PIRINCLI GUVEC

Malzemeler:

1 Su Bardag, piring

3 Corba Kasigi Soya Yagi
350 gr Salam

200 gr Sosis

1 Sogan

1 Dis Sarimsak

1 Salgalik Kirmizi Biber
200 gr Domates

2 Su Bardagi Tavuk Suyu
10-12 Siyah Zeytin

1 Cay Kasig Tuz

1 Cay Kasigi Taze Cekilmis Karabiber

Salami ince ince dilimleyin. Sosisleri klicik dograyin. Sogan, sarimsak ve kirmizi biberi ince ince dograyin. Soya
yagim guvegte kizdirip salam ve sosisi kavurun. Sodan ve sarimsagi ekleyip penipelesinceye kadar 2-3 dakika
pisirin. Kirmizi biberi ilave edip kavurun. Pirinci yikayip stizin. Salamli karigima ilave edip ara sira karistirarak
3-4 dakika pisirin. Domateslerin kabuklarim soyup dograyin. Domates ve tavuk suyunu glvece ekleyip karigtirin.
Kaynaymca atesi kisip kapagi kapali olarak 15- 20 dakika pisirin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin. Tuz,
karabiber ve zeytinleri yemege ilave edip iyice karistirin. Sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:17773 « adi:Pirin¢li Gliveg * gdnderen:giilnar « indirme tarihi:13.05.2024 - 02:53


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-guvec-vt13403
http://www.tcpdf.org

