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PIRINCLI FASULYE

Emine Girgin

1/2 Kg. Taze Fasulye

1 Gay Bardagi Piring

1 Adet Kuru Sogan

1/2 Gay Bardag Zeytinyagi

2 Cay Kagigi Tuz

2 Cay Kagigi Kirmizi Pul Biber

Taze fasulyeyi minik minik, sogani da yemeklik dograyalim. Zeytinyagini tencereye alalim, sogani katip
kavuralim. Fasulyeleri ekleyelim ve rengi hafifge dénene kadar pisirelim. Rengi ddnen fasulyelerin ortasini agip
yikadigimiz pirinci koyalim. Su eklemeyelim, fasulyenin saldidi suyla piringler yumusayana kadar pigirelim. Tuzu
ve kirmizi pul biberi katip karistiralim ve tencerenin altini kapatalim.

Piringli fasulyeyi ilikken tiketebilecedimiz gibi buzdolabina kaldirip diledigimiz zaman soguk olarak da yiyebilir
veya ikram edebiliriz.

© lezzetler.com tarif no:82371 « adi:Piringli Fasulye « gdnderen:ankastre « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:45


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-fasulye-vt60645
http://www.tcpdf.org

