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PIRINCLI EKMEK

2 bardak beyaz ekmek unu

1 tath kasidi kuru maya

1 corba kasig seker

1 cay kasigi ince deniz tuzu

1 bardak pismis sogutulmus piring
1 corba kasig zeytinyagi

Un, maya, seker ve tuzu karistirin.

Pirinci ve 280 ml yag ile 1 fincan ilik suyu karistirin. Daha sonrada kuru malzemelerle karigtirin.

Hamuru hafifge yaglanmis bir yizeyde 10 dakika ya da purlizsiz ve elastik hale gelene kadar yodurun.
Hamuru strecle kaplayip 1-2 saat veya boyut olarak ikiye katlanana kadar dinlendirin.

Hamuru yagd sosuna koyun. 90 ° c¢evirin ve diger tarafa sikica yuvarlayin, ardindan uglari altindan tutun ve
hamuru yaglanmis bir somun kabina aktarin ve ek yerini altinda tutun.

Kalibin agzini kapatin ve 1 saat ya da boyut olarak iki katina ¢ikana kadar bekletin.

Bu arada, firini 220 ° C'ye dnceden isitin.

35-40 dakika veya altina dokundugunuzda ekmek sesi duyuluncaya kadar pigirin.

Ekmegi bir tel rafa aktarin ve dilimlemeden 6nce sogumaya birakin.
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