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PIRINCLI EBEGUMECI

1 demet ebegiimeci

1 adet patates (kip kip dogranmis)

1 adet havug (kip kip dogranmis)

2 adet kuru sogdan (yemeklik dogranmig)
2 yemek kasigi piring

Yarim limonun suyu

2 yemek kasigi siviyag

1 cay kasigi tozseker

Tuz

Ebegumecini yikayip, tipki ispanak gibi iri pargalar halinde dograyin. Tencerenin i¢ine siviyagla birlikte soganlari
koyun ve atesin Uzerine oturtun. Havucu, patatesi ve pirinci ekleyip, 2-3 dakika kavurun. Ebegimecini ilave
edip, 2 bardak ilik suyu Uzerine aktarin. Bu arada tuz, toz seker ve limon suyunu da katip, 25 dakika kadar
pisirin. Ik veya soguk olarak servis yapabilirsiniz.
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