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PIRINCLI DONDURULMUS MEYVELER

1 su barda@i hafif haglanmig piring
2 adet blyuk boy seftali

100 gr cilek

100 gr vigne

2 adet elma

1 paket kremsanti

1/2 su bardagi st

1 cay kasigi tarcin

Once seftalilerin kabuklarini soyup kiigiik kiigiik dograyin. Visne ve cileklerin sap kisimlarini temizleyip iyice
yikayin. Elmalari yikayip kabuklarini soymadan iclerini oyup gekirdek kisimlarini temizleyin. Bir kasenin iginde
haslanmis piring, stt ve krem santiyi karistirip krema haline getirin. Igcine dogramis oldugunuz seftali, gilek ve
vigneleri ekleyip karigtirin. Hazirlamig oldugunuz bu meyve salatasini igleri oyulmusg elmalarin iglerine doldurun.
Uzerlerine targin serpigtirip 1 saat buzdolabinda dinlenmeye birakin. Soduk olarak servis yapabilirisiniz.
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