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PIRINCLI DOMATES CORBASI

1 cay baradidi piring

2 tath kasigi tereyagi

3 adet orta boy domates

2 tath kasig domates salcasi
6 su bardagi ilik et ya da tavuk suyu
1 su baradg st

1 adet yumurta

1 tepeleme yemek kasidi un
1 yemek kasidi kuru nane

1 cay kasigi kirmizi toz biber
1 cay kasigi tuz, karabiber

Tereyagini orta boy bir tencerede kizdirip Gzerine rendelenmis domates ve domates salgasini ekleyin. Orta isili
ateste tahta bir kasikla strekli kanstirarak 1-2 dakika kavurun. Yikayip stizdiginiz pirinci de ilave edip 2-3
dakika daha kavurduktan hemen sonra Ilik et ya da tavuk suyunu da aktararak kaynamaya birakin. Piring
tanelerinin birbirlerine ve tencereye yapismamasi igin ara sira karistirmayi ihmal etmeyin. Sit, yumurta ve unu
derin bir kapta tel girpacak yardimiyla pirizstz hale gelinceye kadar ¢irpin. Kaynayan gorbanin suyundan 1
kepce kadar alip sttll karigima ekleyerek karisimi iliklastirin. Ik haldeki siitli harci, ¢corbayi bir yandan
karistirarak gorbaya ilave edin. Tuz ve karabiberi serpistirip karistirmaya devam ederek 10 dakika daha pisirin.
Ocaktan alip Gzerine kirmizi toz biberi ve naneyi serpistirin. Corbayi sicak sicak servise sunun.
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