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PIRINCLI DOMATES CORBASI

MALZEMELER

500 gr taze domates, dogranmis
400 gr konserve kiip domates

1 yemek kasigi domates sal¢asi
150 ml su

Tuz ve taze 6gutlilmis karabiber
50 gr piring

YAPILISI

Piring ve maydanoz disindaki bitliin malzemeyi biylk bir tencereye koyun. Bir tasim kaynatip karistirdiktan
sonra atesi kisin ve tencerenin kapagini kapatip 30 dakika pisirin. Tenceredeki malzemeyi bir stizgegten gegirin
veya ilindiktan sonra blender'da plre haline getirin. Bdylece elde ettiginiz domates plresini tekrar tencereye
koyun ve bir tasim kaynatin. Pirinci ekleyip karistinn. Atesi kisip tencerenin agzi kapali olarak 15 dak. piringler
yumusayincaya kadar pisirin. Isitiimis kaselere dékip, maydanozla sisleyin. Alternatif: Maydanozla siislemeden
Once her kaseye yarim yemek kasigi krema koyup karistirin.
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