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PIRINCLI DOMATES CORBASI

Mutfak Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi

2 Gorba Kasigi (70 Gr) Margarin
1/2 Su Bardag Piring

5 Adet Orta Boy Domates

1 Gorba Kagigi Un

5 Su Bardagi Soguk Su

5 Dal Maydanoz

Tuz, Karabiber

Margarini tencereye alin ve eritin. Uzerine un ilave edip, kokusu ¢ikana kadar kavurun. Rendelenmis domatesi
ekleyip 2 dakika pisirin. 5 su bardagi soguk suyu ilave edip, kaynayinca piring, tuz ve karabiberi ekleyin. Piring
yumusayinca atesten alip tizerini maydanozla stisleyerek servis yapin.

Puif Noktasi: Gorbayi ocaktan alacaginiz zamani ayarlarken pirincin fazla yumusamadan diri kalmasina dikkat
edin. Uzun sure pigirirseniz yumusgayan piring gorbanin kivamini gereginden fazla koyulastirir.

© lezzetler.com tarif no:113385 « adi:Pirincli Domates Corbasi « génderen:Goksen ¢ indirme tarihi:19.04.2025 - 10:31


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-domates-corbasi-vt2385
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/pirincli-domates-camp807orbasi-113385.jpg
http://www.tcpdf.org

