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PIRINCLI CIGER YAHNISI

250 gr kuzu veya dana cigeri

1 yemek kasigi bitkisel margarin
2 adet orta boy kuru sogan

2 adet orta boy yesil biber

2 adet orta boy

1 su bardag piring

1 cay kasigi tuz, karabiber

Tavla zar formunda dogranmis kuzu ya da dana cigerini yikayip stizdikten sonra, margarinle birlikte orta boy
bir tencereye aktarin. Orta isili ateste surekli karistirarak 5-6 dakika kavurun. Cigerler suyunu birakip tekrar
¢ekince incecik dogradiginiz sodan ve ince halkalar seklinde dilimlediginiz sivri biberleri ekleyip karistirin.
Yaklasik 2-3 dakika daha kavurduktan sonra tuz ve karabiberi de serpistirin. Yikayip sizdigun0z pirinci ve
kabuklarini soyup domatesleri de ilave edin. Son olarak, 2 su bardadi ik suyu da aktarip kisik ateste, piring
suyunu ¢ekinceye kadar pigirin. Sicak sicak servise sunun.
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