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PIRINCLI CHEESECAKE

2 su bardagi un

170 gr. margarin

1 adet yumurta _

1 su bardag@i pudra sekeri Igi icin:
1 litre st

1/2 su bardagi piring

4 adet yumurta

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 adet vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1/2 su bardag toz seker

Tuz

Hamur malzemelerini yogurun ve buzdolabinda bir saat dinlendirin. Hamuru ag¢in ve yaglanmis tart kalibina
kenarlarini yukselterek déseyin. SUtl ve pirinci tencereye alin. Karistirarak piring yumusayana kadar pisirip
sogutun. Yumurta sarilarini; tereyagl, toz seker, vanilya ve limon kabugu rendesiyle ¢irpin. Aklari ise bir tutam
tuzla ¢irpin. Karigima; piring, yogurt ve yumurta aklarini ilave edip hamurun tzerine dékin. Aliminyum folyo ile
kaplayip 30 dakika pisirin.
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