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PIRINCLI BULGURLU CINGENE PILAVI

4-5 Kisilik Gerekli Malzemeler:
Piring (1 su bardag)

Bulgur (1 su bardag)
Tereyagdi (2 ¢orba kasig)

Su (2.5 su bardagi)

Tuz

Karabiber

Tencereye 2 ¢orba kagiJi tereyagdi koyun ve yanmamasina dikkat ederek kizdirin.

Gukur bir kaba 1 su bardagi piring ve 1 su bardagi bulguru koyun, iyice yikayin ve stzln.

Yag kizinca yikadiginiz bulgur ve pirinci tencereye ilave edin. Uzerine tuz ve karabiberi serpin ve karistirarak
kavurun.

1-2 dakika kavurdugunuz bulgur ve pirincin Uzerine 2.5 su bardagi kaynamis sicak suyu dokin ve kisik ateste
8-10 dakika suyunu ¢ekene kadar kaynamaya.

Pismesi biten pilavinizi 15-20 dakika dinlenmeye birakin ve ilik olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:46939 « adi:Piringli Bulgurlu Cingene Pilavi « génderen:Belma81 « indirme tarihi:07.04.2025 - 23:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirincli-bulgurlu-cingene-pilavi-vt35782
http://www.tcpdf.org

