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PIRINCLI BULGUR KAPAMA

100 gr margarin

1 bardak piring

Y2 bardak bulgur

4 adet domates

3 adet patates

2 adet kuru sogan

1 yemek kasigi nane
1 cay kasigi pul biber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kirmizi toz biber
10 adet Kuru biber

5 dal Maydanoz

2 adet kuru sodan dogranir ve sana margarin ile pembelesene kadar kavrulur. 2 adet domates rendelenir, 3
adet patates soyulup iri iri dilimlenir. Pembelesen sodanlara patatesler ilave edilir ve biraz sotelenir. Sotelenen
patatese rendelenmis domatesler dokilUr tencerenin kapadi tekrar kapatilir. Bu sirada piring ve bulgur
birlestirilir ve glizelce yikanip siiziillir ve patateslere ilave edilir. 1 gay bardadi sicak su dokdiliip, 1[?er cay kasig
pul biber, karabiber, tuz ve kirmizi toz biberle lezzetlendirilir. Patatesler yumusayana kadar tencerede
pisiriimeye devam edilir. 2 adet domates kabuklari ile birlikte dilimlenir. Yemek firin tepsisine dékdlur, Gzerine
domates dilimleri ve kuru biberler yerlegtirilir. biraz da su eklenip ortalama 200 derecedeki firinda pisirilir.
Finndan gikarilip Gzeri maydanoz yapraklari ile stslenir.
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