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PIRINCLI BRANC

3 bardak piring

1 corba kasigi margarin

3-4 adet yesil biber

100 gr taze mantar

6 yumurta aki

2 yumurta

Yarim bardak stt

50 gr cheddar veya otlu peynir
Tuz

Karabiber

Margarini genis bir kap iginde orta ateste kizdirin. Kiiclk kii¢ik dogradiginiz havug, yesil biber ve mantarlari
ilave ederek 2 dakika pisirin. Diger tarafta, ayr bir kase icinde yumurta aklarini ¢irparak, diger tam yumurtalar,
sUt, tuz ve karabiberi de ilave edin. Ocagin altini kisin ve yumurta karisimini sebzelerin Gstiine ddkin. Devamli
olarak 1,5 veya 2 dakika kanstirin. Piring ve peyniri ilave edin. 2 dakika daha pisirin. Sicak olarak servis edin.
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