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PIRINCLI BOREK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Adet yumurta

1 Tath Kasi§i toz maya

1,5 Su Bardagi su

1 Kahve Fincani siviyag

2 Corba Kasigi yogurt

1 Su Bardag piring

3 Adet tel safran

Pirinci yikayip margarinle kavurun.Gzerine suyu ilave edip safran ve tuzu da ekleyerek pilav gibi pisirin.bir kaba
yogurt yumurta siviyag ve tuzu koyun. llik suda erittiginiz mayayi ekleyerek yavas yavas da aldigi kadar un
katarak yumusak bir hamur elde edin. Dinlenmeye biraktiginiz hamurdan iri bezeler koparip biraz kalinca
yufkalar agin. Yufkalarin yarisina belli araliklarla pirin¢li malzemeden koyarak diger yarisini Gzerine kapatin.
Hamur ruletiyle kesip kizgin yagda kizartarak servis yapin.
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