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PIRINCLI BOREK

2.5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay kasigi tuz

4 corba kagigi tereyag
Iciigin:

1 cay bardag siyah piring
Yeteri kadar su

1 kg. mantar

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyagd
Tuz

Karabiber

Un, su ve tuzu yodurup bes esit pargaya ayirin ve her birini servis tabagi bilyikliginde agin. Uzerlerine eritilmis
tereyagi sirin. Pirinci bir saat suda bekletip yikayin, haglayin. Dogranmis mantar ve biberi tereyadinda
soteleyin. Tuz, karabiber ve pirinci katip karigtirin. Agtiginiz hamurlardan ti¢ adedinin bir ucuna i¢ harci
paylastirin ve genis rulo seklinde sarin. Kalan hamurdan birini yaglanmig firn kabina yayin. Uzerine rulo
bérekleri yan yana yerlegtirin ve Uste de kalan hamuru yayin. Onceden isitiimis 200 derece firinda pisirin.
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