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PIRINCLI ACMA BOREK

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

3-4 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar Ik su

Hamuru bekletmek igin:

1 gay bardagi zeytinyadi veya siviyag
Igi igin:

1,5 su bardagi haslanmig piring
4 adet sogan

2 ¢orba kagsiJi tereyagdi

250 gram mantar

Yarim demet dereotu

Tuz

Karabiber

Pulbiber

Hamur igin yogurma kabina unu koyun ve tuz ekleyin. Yumusak bir hamur elde edene kadar ilik su katin ve
yogurun Hazirladiginiz hamuru 5 esit pargaya ayirin ve bir kaba alip, tizerine gikacak kadar zeytinyagi veya sivi
yag koyun. Uzerini streg filmle rtlin ve buzdolabinda 1 gece bekletin. ici icin tavaya aldiginiz piyazlik dogranmig
sogani tereyaginda iyice kavurun. Kiyilmig mantari ilave edin ve kisik ateste 10 dakika daha kavurmaya devam
edin. Piring, tuz, karabiber ve pul biber ekledikten sonra sdyle bir karistirip, tavay! ocaktan alin. Kiyilmig
dereotunu katin ve karistirdiktan sonra 5 parcaya ayirip, sogumasi igin bir kenara koyun. 3 Buzdolabindaki
hamuru ¢ikarin ve 1 pargasini diz bir zeminde elinizle incelterek acin. Genis kismina birinci i¢ harci koyun ve
rulo seklinde sarin. Orta blyUkllkte bir tepsinin ortasina gl sekli vererek yerlestirin. Diger hamurlari da ayni
sekilde hazirlayip, tepsideki boregin etrafina sarin. Onceden isitiimig 200 derece firinda tzeri kizarana kadar

pisirin.
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