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PIRINCLI BOREK

250 gr kuzu kiyma

1 su bardag piring

3 yemek kasigi kus Gzimu
1 silme ¢ay kasiJi haspir
2 paket dolmalik fistik

2 adet sogan

2 su bardagi un

1 adet yumurta

1 yemek kasigi margarin
1 yemek kasigi yogurt
Kizartmak igin;
Yeterince Sivi yag

Kiyma rengi dénene kadar kavrulur. Suyunu salan kiymaya 1 ¢ay kasigi tuz ve 2 adet ki¢uk kigik dogranmig
sogan eklenip soganlar diriligini kaybedene kadar pisirilir. Kiyma; 1[2ler silme tatl kasigi karabiber ve yeni bahar
ile harmanlanir. Piring yikanip stzilUr, tencereye koyulur. Uzerine ¢gikacak kadar sicak su dokdlip, 1 silme ¢ay
kasiJI haspir veya bir tutam safran serpilir. Kug Gzimleri yikanip pirince eklenip pilav suyunu ¢ekene kadar
pisirilir. Dolmalik fistiklar kavrulup pisen pilava ilave edilir. Pilav kavrulmus kiyma ile karigtirilir.

Hamuru igin; 2 su bardagi unun Gzerine; 1 tutam tuz, 1 adet yumurta, 1[?ler yemek kasigi yogurt ve eritilmis sana
klasik kase margarin eklenir. Biraz su dokilUp kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur. Hamur 8 bezeye
ayrilir. Her beze servis taba@i blykligiinde acilip 2[2lye kesilir ve hamurlarin ortalarina piringli i¢ yerlestirilir.
Hamurlar kapatilir ve kenarlari cay tabagi ile kesilir. Bérekler kizgin yagda altin rengi alana kadar kizartilir.
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