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PIRINCLI BOREK

2 yufka

1 su barda@ haslanmig piring

1 demet maydanoz

1 demet taze sogan

Yarim ¢orba kasigi sivi yagi
Tuz, karabiber, pul biber, kekik
6 yaprak ispanak

Tavada taze sogani ve kiip dogranmig havuglari 5 dakika kadar kavurun. Uzerine pigmis pirinci ve baharatlari
ekleyip kavurmaya devam edin. Bu i¢ malzemeyi ocaktan alip igine yikanmig iri dogranmig i1spanak yapraklarini
ekleyip karigtirin. Yufkalari az yag ile nemlendirip 4 parmak eninde uzun geritler halinde kesin. I¢ malzemeden
bir kdgesine kasikla yerlestirip yufkalari burusturup bu gekilde firin tepsisine yerlestirin. Uzerine bir sey
slrmeden firinda 25 dakika pisirin. Sahurda da ¢ok doyurucu ve soguk olarak da yenen bir bérektir. Isterseniz
sogan koymadan da hazirlanabilir.
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