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PIRINCLI BOREK (HAZIR YUFKADAN)

MALZEMELER

6 adet yufka

1 su bardag piring

1/2 paketten biraz fazla tereyagi
1 su bardag st

2 corba kagsi§I kaymaksiz yogurt
2 yumurta

1 tavuk gégsu

tuz

karabiber

HAZIRLANISI

On hazrrlik olarak tavuk gégsuni haslayip, kemiklerinden ayiralim. Tavuk etini dograyip bekletelim. Pirinci yari
yariya haglayalim. Tuzunu ve biberlerini ayarlayarak harmanlayalim. Firin tepsisini yaglayalim. Bir yufkayi
tepsiye yayip kenarlarini digari tagiralim. Tereyagini eritip, kaymaksiz yogurt ve 1 yumurtay! ilave ederek,
cirparak karigtiralim. Yufkalarin arasina karigimi esit miktarda paylastiralim. Ug yufkayi burugturarak st Uste
serelim. Ug¢incl yufkanin Gzerinde bu hargtan gezdirip, tavuklu karigimi yayalim. Kalan 3 yufkayida ayni sekilde
tepsiye alalim. Yufkalari kare dilimler halinde keselim. Kalan harci tizerine gezdirelim. 1 yumurtay kirip, ¢irpalim.
Yufkalarin Gizerine gezdirip fir¢a ile strelim. Onceden isitilmis firnda pigirelim.

ML® Pirincli Bérek icin tiklayin

ML® Pirincli Borek (gorsel)
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