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PIRINCLI BOREK (DIYET)

Oncelikle 1 su bardag pirinci haglayip stizgegten gegirin. Kiigiik bir tavada 1 tatl kagigi siviyagda 1 adet
rendelenmis sogdan ve 2 ¢orba kasigi kiymayi kavurun. Tavayi ocaktan alin. Yarim demet ince kiyilmig
maydanoz, tuz, karabiber, 1 adet yumurta aki ve haglanmig pirinci ekleyip, karistirn. 100 gram margarini eritin.
2 adet yufkayi yaglayip firin tepsisine dizin. Uzerine piringli harci yayin. 2 adet yufkay1 daha yaglayip, piringli
harcin Uzerine kapatin. Yufkalarin Gzerine yumurta sarisi sdriin. Onceden isitimig 200 derece firinda Uzeri
kizarana dek pisirin.

ML® Pirincli Borek (gorsel)
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