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PIRINCLI BEZELYELI HAVUGLU KREP

2 adet yumurta

2 su bardagi un

1 su bardagi su

1 su bardag st

1 cay kasigi tuz

30 gram margarin

1 cay bardagi bezelye
1 adet havug

1 cay fincani piring

1 adet sogan

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber
3 yemek kagig margarin
1 cay bardagi su

Un, sUt ve su ile hi¢ topak kalmayana kadar iyice ¢irpin. Yumurtalari ekleyin biraz daha ¢irpin. Kek hamurundan
daha akici bir kivamda hamur edin. Teflon tavaya 1 ¢ay kasi§gi kadar yagdi koyup eritin. Tavaya 1 kepge hamuru
dokerek yayin. Her iki tarafini gevirerek orta ateste pisirin. Krep hamuru bitene kadar bu islemi yapin. Tencereye
bezelye ve ince ince dogranmis havucu koyarak biraz su ile haglayin. Bagka bir tencerede igini hazirlamak igin
ince dogranmig sogani ve yagi orta ateste kavurun. Haglanmis olan bezelye ve havucu ilave edin. Biraz
karistirarak pisirin. Pirinci katarak biraz daha kavurun. Suyu, tuzu ve karabiberi katip 10 dakika pisirin.
Sogumus olan kreplerin arasina bu karisimdan koyarak firnda 10 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis
yapin.
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