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PIRINCLI BALIK CORBASI

1 adet palamut

1 cay bardagi piring
1 adet havug

1 adet limon suyu

4 su bardagi su
Maydanoz

Tuz

Tencereye 4 su bardagi su konur, kaynayinca ince dogranmis havug az tuz ve yikanmis bitln palamut eklenir.
Balik yumusayana kadar haglanir. bu arada bagka bir tencerede piring, 1,5 su bardagi suyla kisik ategte
haslanir. P|§en balik sudan alinir, kilgiklarindan ayrilir, pargalara bolinr. Tekrar havuglu suya atilir. Uzerine
haglanmis piring, tuz, limon suyu katilir. Bir tagim pisirilir. Servis kasesine konur. Uzerine kiyllmis maydanoz
serpilir.
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