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PIRINCLI BALIK CORBASI

1 kg levrek fileto (derisi Uzerinde)
1 adet sogan

2 corba kasig! zeytinyag!

3 adet yesil aci biber

1 cay kasigdi toz kirmizi biber

1 adet ki¢uk boy patates

1 adet lime&apos;nin rendelenmis kabugu
4 dis sarimsak

4 corba kasIg! piring

1/2 tatl kagigr kimyon

1/2 ¢ay bardag sicak su

5 su bardag sicak tavuk veya sebze suyu
2 adet misir kogani

100 gram i¢ bezelye

1 ¢orba kasigi aci biber sosu

2 demet kignisin yapragi

3 adet lime&apos;nin suyu

Tuz

Servis igin:

1 adet sivri biber

1/2 kirmizi dolmalik biber
Maydanoz

Nachos

Baligin yarisini kiip, yarisini irice dograyin. Kip dogranmig sogani zeytinyaginda soteleyin. Dogranmig biberleri
ve kip dogranmis patatesi ilave edip 5 dakika soteleyin. Rendelenmis lime kabugu, kabuklar temizlenmis bitiin
sarimsak, piring ve kimyon ilave edip karistirin. Su ekleyip harmanlayin. Tavuk veya sebze suyu, tanelenmis
misir ve bezelyeyi katip 10 dakika pisirin. Baligi ekleyip, aci biber sosu gezdirin ve 5 dakika pigirin. Tuzunu
ayarlayip ocaktan alin. Ayri bir yerde kignisi lime suyu ile blenderden gegirin. Corbanin izerine gezdirin. Servis
tabagina alip, Uzerine nachos yerlestirin. Kiyilmig biberleri ve maydanozu serpistirip servis yapin.
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