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PIRINCLI AVAKADO SALATASI

MALZEMELER (6 Kisilik)

200 gr. piring

1/2 pismis ve dogranmis pilic eti

2 adet kabugu soyulmus ve kip seklinde dogranmis avakado
1/2 yesil biber (ince ve uzunlamasina dogranmig)
1 klicUk bas ince dogranmig sogan

3 yemek kasigi limon suyu

2 yemek kasigi soya yagi

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1/2 ¢ay kasigi toz beyaz biber

1 dig sarimsak (ince dogranmis)

Istege bagl aci biber

Yesil salata yapragi

Suslemek icin domates dilimleri ve guller

HAZIRLANISI

Pirinci tuzlu suda haslayip sogumaya birakin. Piring, pili¢ eti, avakado, yesil biber ve sodani blyUk bir kaseye
alin. Limon suyu, yag, tuz, seker, beyaz toz biber, sarimsak ve biber sosunu kiiglk bir kavanoza koyun ve
calkalayarak iyice karismasini saglayin. Bu karisimi piring kansiminin tizerinde gezdirin, hafifce karistirin yesil
salata, domates dilimleri ve gille siisleyerek servis yapabilirsiniz.
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