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PIRINCLI ARPA SEHRIYE PILAVI

Yarim su bardgi piring
2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Yarim ¢orba kasigi tuz
4 su bardag tavuk suyu

Tereyad tencereye atilir, eriyince sehriyeler atilir. Orta ateste agik pembe renk alana kadar kavrulur. Uzerine
yikanmig piring ilave edilir. Tuz serpilir. Tavuk suyu katilir. Kapak kapatilir. Kaynamaya baglayinca ocak kisilir.
yaklasik 15 dakika pisirilir. 20 dakika dinlendirildikten sonra sofraya getirilir.
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