B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PIRINC UNU PASTASI

MALZEMELER
5 YUMURTA N

5 KAHVE FINCANI PIRING UNU

5 KAHVE FINCANI SEKER

1/2 PAKET KABARTMA TOZU

2 CORBA KASIGI

KAKAO KREMASI

1YUMURTA

2 SU BARDAGI SUT

3 CORBA KASIGI TEPELEME UN

1/2 SU BARDAGI SEKER

2 PAKET VANILYA _

1 LIMON KABUGU RENDESI N
VISNE, UZUM, GILEK GIBi MEYVELERDEN BIRI

Yumurtalarin aklari ile sarilarini ayiralim. Yumurta aklarina 1 fiske tuz serperek aklari kar .gibi olana dek
mikserin diisUk ayariyla ¢irpalim. Ayri bir kapta yumurta sarilarina seker ekleyerek yarim dk. ¢irpalim. Kakaoyu,
piring ununu, kabartma tozunu ekleyip mikserin disuk ayari ile veya cirpma teliyle kanstiralim. Yumurta aklarini
da ekleyip birka¢ kez karigtiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190°
isili firinda pisirelim. Pastayi kalibi icinde sogutup ikiye keselim. Tencereye unu, stu, sekeri, yumurtayi, limon
kabug@u rendesini alip karigtiralim. AJir ateste ve slrekli karigtirarak Uzeri gdz géz olana dek pisirelim. Kremayi
atesten alip sogutalim. Vanilyalari ekleyelim. Mikserle yanm dakika ¢irpalim. Pastanin alt ve Ust pargasinin kesik
ylUzeylerine krema yayalim. Alt parganin Gzerine meyveleri sik araliklarla yerlestirelim. Uzerine pastanin st
parcasini, oturtalim. Pastay buzdolabinda 4-5 saat beklettikten sonra servis yapalim.
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