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PIRINC UNLU SUTLU KEK

4 yumurta

1/5 su bardagi st

2 su bardagi seker

1 su bardagi siviyag

2 su bardagi piring unu
2/5 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao

2 paket kabartma tozu

1 su bardag sut (Uzerine)

Yumurtalar seker ile ¢irpilir. Stit, sivi yag eklenip biraz daha karistirilir. Un, pirin¢ unu, kabartma tozu eklenip
biraz daha karigtirilir. Yaglanmig dikddrtgen firin tepsisine dékilir dibinde biraz hamur birakilir o nada kakao
eklenir ve tepsinin Gzerine ince seritler halinde dokulir. 180 derecede isitilmig firinda pisirilir. Firindan ¢ikinca
Uzerine soguk st gezdirilir.

© lezzetler.com tarif n0:92084 « adi:Pirin¢g Unlu Siitlli Kek « gdnderen:sidika hanim « indirme tarihi:04.04.2025 - 10:12


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pirinc-unlu-sutlu-kek-vt67726
http://www.tcpdf.org

