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PIRINC UNLU PROFITEROL

Elif Korkmazel

1 su bardagi + 1 ¢ay bardagi piring unu

1 su bardagi su

3 adet yumurta

1 tutam tuz

1 cay bardagindan bir parmak eksik tereyagi
1/2 gay bardag toz geker

Igi igin:

2 paket bitter cikolata

1 su bardagi krema

Su, tuz ve tereyagini bir tencereye alin. Kaynamaya basladiktan iki, (i dakika sonra ocagi kisip stirekli
karistirarak piring ununu ilave edin. Suyunu gekince ocaktan alin. Iindiktan sonra toz sekeri ekleyin. Yumurtalari
teker teker ilave edip elinizle yedirin. Hamurdan ceviz buyukliginde parcalar koparip yagl kagit serilmis tepsiye
dizip 170 derece firinda pigirin. Kremay! kaynama noktasina getirin, gikolatalari igine atip eritin. Hamurlarin igine
kremadan doldurun. Uzerine de krema dokip servis yapin.

Fotograf "Gun Aydin" tarafindan génderildi. 26.01.2016
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