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PIRINC UNLU BAYATLAMAYAN KEK

4 adet yumurta

1 bardak seker

1 bardak margarin

1 bardak pirin¢ unu

1 bardak bugday unu
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Pistikten sonra:

1 bardak sut

2 kaglk tozseker
Kremasi igin:

4 bardak sit

2 kaglk un

1 bardak seker

1 kasik nigasta

1 poset krem santi
Yarim ¢ay bardagi sut
50 gr. margarin

Derin bir kapta yumurta ve seker iyice ¢irpilir.sonra sirasiyla eritilmis margarin, piring unu, bugday unu,
kabartmatozu ve vanilya eklenir.

Yaglanmig tepsiye dékilen hamur, 170 ¢ de i1sitilmig firinda kiirdan testi temiz ¢ikincaya kadar pisirilir.

lliklagan kekin Gzerine 1 su bardagr sekerli soguk stt dokuldr.

Uzerinin kremasi icin; 2 yemek kagsidi un, 1 yemek kasigi nisasta, 1 su bardagi sitle ¢irpilir. PUrlizstiz kivama
gelince 2 su bardagi daha siit eklenerek kaynayana kadar pigirilir. Margarin konulur, karigtirilir.

Ocaktan alinan kremaya, 1 poset krem santi ve yarim ¢ay bardagi siit eklenerek ylksek devirde mikserle ¢irpilir.
Krema soguyan kekin Uzerine sUrUlur.0zeri streg filmle 6rtllen tepsi 2-3 saat buzdolabinda bekletildikten sonra
servis edilebilir.
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